MElUde o o

..................................................... ENTREES*

Tartare de saumon
Huile d'olive - jus d’agrumes - échalotes - herbes fraiches - mesclun de salade -
baguette de chez Breadstore

Chou-fleur poché w@

Gremolata - agrumes - halloumi mariné et grillé

Tagliata de bavette de boeuf
Salade de roquette et mesclun - tomates séchées - olives taggiasche - parmesan - huile d’olive
et creme de balsamique

....................................................... PLATS*

Dos de cabillaud Skrei de Norvege
Risotto de blé - ail des ours - carottes fanes roties - beurre blanc au chasselas et zeste de citron

Supréme de poulet
Ecraseé de pommes de terre - asperges vertes - truffes noires du Périgord - jus de viande acidulé

Curry de pois chiche aux épices et lait de coco L
Tempeh vaudois - yaourt végétal acidulé et herbes fraiches

Tarte orange sanguine
Zeste de citron jaune - coulis de fruits rouges - spéculoos

Nage d'ananas
Sirop maison - citronelle - gingembre - poivre Timut

Le Bounty de Grancy
Moelleux au chocolat noir et boule de sorbet coco

Eau plate et/ou gazeuse
Café

* A CHOIX



